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Hennessy VSOP

Verkostungsnotiz: Lebendiges Rubin- und
Bernsteinglanz verleiht einen einladenden Look. Die
Nase verflhrt mit stBer, frischer Aprikose und
frohlichen Noten. Am Gaumen vereint sich Uppige
Vanille mit sanfter Eiche fur einen sanften, bleibenden
Geschmack. Der langanhaltende Abgang ist
geschmeidig, mit einem warmen Eichenfinish und
subtiler SiRe. Weinbereitung: Hennessy VSOP bietet
einen langen, geschmeidigen Abgang mit einem
warmen Eichenfinish und subtiler StuRe. Hauptsachlich
aus der Ugni Blanc-Traube hergestellt, die fur Frische
und Struktur sorgt, wird der Saft nach der Ernte in
traditionellen Charentais-Brennblasen doppelt
destilliert. Der Cognac reift mindestens 4 Jahre in
Eichenfassern, besonders aus Limousin und Troncais,
die Holz- und Gewurznoten verleihen. Durch die
Mischung von Eaux-de-Vie unterschiedlichen Alters
entsteht eine perfekte Balance aus Frische, Tiefe und
Komplexitat. Hennessy nutzt jahrzehntelange Expertise,
um konstant aulRergewdhnliche Aromen zu schaffen.
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Artikelnummer 51593
Artikelname Hennessy VSOP
MwSt.% 8.1
Basiseinheit Hennessy
EAN-Code

Kleinste Verkaufseinheit Flasche

Alkoholgehalt 40%
Inhalt 0.7
Herkunftsland Frankreich

Typ Spirituosen
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Zutaten Ugni-Blanc-Trauben,
Vanille, Gewurze und milder
Tabak.
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