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Giffard Egg White

Eiweil in Cocktails verspricht Konsistenz, cremige
Textur sowie eine schone Schaumkrone. Daruber hinaus
soll es Saure und Bitterkeit reduzieren. Beim Arbeiten
mit rohen Eiern mussen Sie Lebensmittel- und
Hygienevorschriften streng einhalten und kontrollieren.
Dieser Eiweilisirup von Giffard ermaglicht ein effizientes
Arbeiten mit Eiwei3, ohne dass Vorteile verloren gehen.
Der Sirup enthalt echtes Eiweils und Zucker. Deshalb
‘ sollten Sie den Zuckersirup oder sife Likore in lhrem
b Rezept reduzieren oder ganz weglassen. Nach dem
Offnen sollte dieser EiweiRsirup kiihl gelagert und
YRR innerhalb der nachsten drei Wochen verbraucht
werden. Verwenden Sie diesen Sirup zur Zubereitung
klassischer Sours, Margaritas, Fizzes, Collins oder
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Daiquiris sowie lhrer eigenen Drinks.

Artikelnummer
Artikelname

MwSt.%

Basiseinheit

EAN-Code

Kleinste Verkaufseinheit
Inhalt

Herkunftsland

Marke

Typ

Zutaten

10151

Giffard Egg White
2.6

Giffard
3217690075124
Flasche

7l

Deutschland
Kinley

Getrank
Rohrzuckersirup, Wasser,
Eiweils ,

Konservierungsmittel:
Natriumbenzoat (E211)
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