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Monafaro

Sambuca Molinari

Verkostungsnotiz: Sambuca Molinari zeichnet sich durch
einen intensiven, suRen Anisgeschmack aus, der von
feinen Krauternoten wie Fenchel und Bllten begleitet
wird. Ein Hauch von Zitrus rundet den Geschmack ab.
Der Likor ist suB, mit einem weichen und angenehmen
Abgang, was ihn zu einem hervorragenden Digestif
macht. Weinbereitung (Produktion): Sambuca Molinari
ist ein Likér aus der Region Marche, der durch
Destillation von Alkohol mit atherischen Olen aus
Sternanis, Fenchel, Bluten, Zucker und Wasser
hergestellt wird. Diese botanischen Zutaten werden
sorgfaltig verarbeitet, um einen glatten, aromatischen
und suBen Likér mit einem reichen, einzigartigen
Geschmack zu schaffen.

Artikelnummer 00033
Artikelname Sambuca Molinari
MwSt.% 8.1

Basiseinheit Molinari
EAN-Code 8002095100001

Kleinste Verkaufseinheit Flasche

Alkoholgehalt 40%
Inhalt 0.7L
Herkunftsland Italien
Typ Likor
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