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Jagermeister 10c|
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Verkostungsnotiz: Herb-wurzig mit ausgewogener Sufse
und Bitterkeit. Aromen von Anis, Ingwer und
Zitrusfrichten mit feinen Krauternoten. Am besten
eisgekuhlt pur oder in Cocktails genieBen.
Weinbereitung: Hergestellt aus 56 Krautern, Bluten,
Wurzeln und Frichten. Reift nach der Mazeration zwolf
Monate in Eichenfassern.

Artikelnummer 51283
Artikelname Jagermeister 10cl
MwSt.% 8.1

Basiseinheit Jagermeister
EAN-Code 40677033

Kleinste Verkaufseinheit Pack

Alkoholgehalt 35%
Inhalt 10 cl
Herkunftsland Deutschland
Typ Krauterlikor
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