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Collazzi Collazzi Toscana IGT 2022
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Die verschiedenen Rebsorten, die fur die Herstellung
von "Collazzi" verwendet werden, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot und Petite Verdot, werden
separat geerntet und vinifiziert. Die Trauben werden
von Hand sortiert, um kleine Fremdkérper wie zerstorte
Trauben oder Blatter zu entfernen. An die Garung in
Edelstahltanks bei Temperaturen schlieft sich eine
Maischestandzeit von 18 Tagen an. Die malolaktische
Garung erfolgt in Barriques. Die 18-monatige
Verfeinerung in Holz findet im unterirdischen Keller von
Collazzi statt, mit einer weiteren 12-monatigen
Lagerung auf der Flasche. "Collazzi" prasentiert sich mit
einer wunderschon intensiven rubinroten Farbe,
einhlllend und seidig am Gaumen, elegant und prazise,
mit einem anhaltenden und Uberzeugenden Abgang.

Artikelnummer

Artikelname

MwSt.%

Basiseinheit

EAN-Code

Kleinste Verkaufseinheit
Alkoholgehalt

Inhalt

Herkunftsland

Region

Abfuller

Typ

51420

Collazzi Collazzi Toscana
IGT 2022

8.1

Collazzi

8033844400455

Flasche

14.5%

75 cl

Italien

Toskana

Collazzi

Wein
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Rebsorten Merlot , Petit Verdot ,
Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc
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